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Produtos destinados a alimentacao humana: alteracao de
algumas Diretivas «Pequeno-Almoco»

Alteracoes aprovadas pelo Parlamento Europeu, em 12 de
dezembro de 2023, sobre a proposta de diretiva do Parlamento
Europeu e do Conselho que altera a Diretiva 2001/110/CE do
Conselho relativa ao mel, a Diretiva 2001/112/CE do Conselho
relativa aos sumos de frutos e a determinados produtos similares
destinados a alimentacao humana, a Diretiva 2001/113/CE do
Conselho relativa aos doces e geleias de frutos, citrinadas e creme
de castanha destinados a alimentacao humana e a Diretiva
2001/114/CE do Conselho relativa a determinados leites
conservados parcial ou totalmente desidratados, destinados a
alimentacao humana (COM((2023)0201 - C9-0140/2023 -
2023/0105(COD))!

(Processo legislativo ordinario: primeira leitura)

1 O assunto foi devolvido a comissdao competente para reapreciagao,
nos termos do artigo 54.9, n.? 4, quarto paragrafo, do Regimento (A9-
0385/2023).



Alteracao 1

Proposta de diretiva
Considerando 2

Texto da Comissdo

(2) A Diretiva 2001/110/CE do
Conselho?0 estabelece definicoes,
denominacgoes, regras comuns em
matéria de composicao e
requisitos de rotulagem do mel.

20 Diretiva 2001/110/CE do
Conselho, de 20 de dezembro de
2001, relativa ao mel (JO L 10 de
12.1.2002, p. 47).

Alteracao 2

Proposta de diretiva
Considerando 3

Texto da Comissdo

(3) Atenta a estreita ligacao
entre a qualidade do mel e a sua
origem e a necessidade de o
consumidor nao ser induzido em
erro quanto a qualidade do
produto, a Diretiva 2001/110/CE
estabelece regras sobre a
rotulagem da origem onde o mel
foi colhido. Em especial, o

artigo 2.2, n.2 4, da referida
diretiva exige que seja indicado
no rotulo o pais ou paises de
origem em que o mel foi colhido e
prevé que, se o mel for originario
de varios Estados-Membros ou
paises terceiros, a indicacao
obrigatdria dos paises de origem
pode ser substituida por uma das
seguintes indicagoes, consoante o
caso: «mistura de méis UE»,

Alteracdo

(2) A Diretiva 2001/110/CE do
Conselho?0 estabelece definicoes,
denominagoes, regras comuns em
matéria de composicao,
qualidade e requisitos de
rotulagem do mel.

20 Diretiva 2001/110/CE do
Conselho, de 20 de dezembro de
2001, relativa ao mel (JO L 10 de
12.1.2002, p. 47).

Alteracdo

(3) Atenta a estreita ligacao
entre a qualidade do mel e a sua
origem e a necessidade de o
consumidor nao ser induzido em
erro quanto a qualidade do
produto, a Diretiva 2001/110/CE
estabelece regras sobre a
rotulagem da origem onde o mel
foi colhido. Em especial, o

artigo 2.2, n.2 4, da referida
diretiva exige que seja indicado
no rotulo o pais ou paises de
origem em que o mel foi colhido e
prevé que, se o mel for originario
de varios Estados-Membros ou
paises terceiros, a indicagao
obrigatdria dos paises de origem
pode ser substituida por uma das
seguintes indicacoes, consoante o
caso: «mistura de méis UE»,



«mistura de méis nao UE»,
«mistura de méis UE e nao UE».
As diferentes regras adotadas
nesta base pelos
Estados-Membros podem ter
induzido os consumidores em erro
e ter dificultado o funcionamento
do mercado interno. A luz do
objetivo da Estratégia do Prado
ao Prato de ajudar os
consumidores a fazer escolhas
informadas, incluindo sobre a
origem dos seus alimentos, e no
interesse de preservar o
funcionamento eficiente do
mercado interno em toda a UE
através de uma harmonizacao das
regras de rotulagem, é
conveniente rever as regras de
rotulagem da origem do mel e
dispor que o pais ou paises de
origem deverao ser mencionados
na embalagem. Dado o pequeno
tamanho das embalagens que
contém apenas uma porgao de
mel (embalagens de
pequeno-almocgo) e as
dificuldades técnicas resultantes
afigura-se, por conseguinte,
adequado isentar essas
embalagens da obrigacao de
enumerar todos os paises de
origem se o mel for originario
de mais de um pais.

«mistura de méis nao UE»,
«mistura de méis UE e ndao UE».
As diferentes regras adotadas
nesta base pelos
Estados-Membros podem ter
induzido os consumidores em erro
e ter dificultado o funcionamento
do mercado interno. A luz dos
objetivos do Pacto Ecoldgico e
do objetivo da Estratégia do
Prado ao Prato de ajudar os
consumidores a fazer escolhas
informadas, incluindo sobre a
origem geogrdafica dos seus
alimentos, e no interesse de
preservar o funcionamento
eficiente do mercado interno em
toda a UE através de uma
harmonizacao das regras de
rotulagem, é conveniente rever as
regras de rotulagem da origem do
mel e dispor que o pais ou paises
de origem deverao ser
mencionados por ordem
decrescente, de acordo com a
respetiva quota-parte em
percentagem do peso do mel
contido na embalagem.
Atendendo ao especial
interesse que os consumidores
revelaram na origem
geografica do mel,
relativamente as suas
caracteristicas e qualidade, e a
necessidade de assegurar a
plena transparéncia deste
setor, o pais ou paises de
origem, nomeadamente onde o
mel foi colhido, devem ser
indicados no rotulo, no mesmo
campo visual que a indicacao
do produto. Dado o pequeno
tamanho das embalagens que
contém apenas uma porg¢ao de
mel (embalagens de
pequeno-almogo) e as
dificuldades técnicas resultantes,
unicamente para essas
pequenas embalagens, se o



Alteracao 3

Proposta de diretiva
Considerando 3-A (novo)

Texto da Comissdo

mel for originario de mais de
um pais, deve ser possivel
indicar os paises de origem no
rotulo, utilizando o respetivo
codigo ISO do pais.

Alteracdo

(3-A) Os relatorios da
Comissdo sobre a contrafacao
de mel, intitulados «EU
coordinated action “From the
Hives”» e «EU coordinated
action to deter certain
fraudulent practices in the
honey sector», salientam que
ha suspeitas de que uma
elevada percentagem de mel
importado seja adulterada e
confirmam uma série de casos
de fraude no setor do mel, em
que inclusivamente sadao
utilizados xaropes de acucar,
que sdo muito dificeis de
detetar, mesmo com métodos
analiticos avancados. A
Diretiva 2001/110/CE deve
habilitar a Comissao Europeia
a determinar os métodos de
anadlise mais adequados para
garantir que o mel
comercializado na Uniao
Europeia cumpra os requisitos
previstos na legislacao. Devem
ser adotadas medidas e
disposicoes para limitar as
possibilidades de fraude,
facilitar os controlos e
permitir uma melhor
rastreabilidade e anadlise da
qualidade e da origem do mel.
Neste contexto, os requisitos
propostos na presente diretiva



Alteracao 4

Proposta de diretiva
Considerando 3-B (novo)

Texto da Comissdo

para indicar, no rotulo, os
paises de origem com as
respetivas percentagens
devem igualmente criar as
condicoes prévias para a
implantacao de um sistema de
rastreabilidade completo. O
acesso a informacoes
pormenorizadas e completas
sobre a origem e a composicadao
do mel permitira aos
laboratorios de analise do mel
verificar mais facilmente a
indicacado geogradfica que
figura na embalagem do mel e
detetar fraudes. A fim de
garantir a exatidao das
informacoes sobre o pais de
origem do mel, a colocacdao no
mercado deve estar
subordinada a exatidao das
informacoes fornecidas sobre
a composicao do produto. Para
garantir a conformidade dos
produtos com os requisitos
estabelecidos na presente
diretiva, é necessario que as
autoridades competentes dos
Estados-Membros procedam a
controlos regulares e baseados
nos riscos.

Alteracdo

(3-B) Para limitar tanto quanto
possivel a fraude relacionada
com produtos adulterados que
ndo correspondam a
denominacao de «mel»,
permitir a validacado das
informacoes fornecidas sobre
a origem e a qualidade do mel
e proporcionar a maxima



Alteracao 5

Proposta de diretiva
Considerando 3-C (novo)

Texto da Comissdo

transparéncia, as regras da
Unido em matéria de
rastreabilidade devem ser
complementadas com um
conjunto minimo de regras
obrigatorias e harmonizadas e
a introducdo de um sistema de
rastreabilidade, que garanta a
disponibilidade e o acesso a
informacoes essenciais sobre a
origem do mel ou das misturas
de mel, incluindo o pais de
origem, o ano de producado e o
identificador unico do
produtor, ao longo da cadeia
de abastecimento. No caso dos
méis produzidos e importados
para a Unido, as autoridades
competentes dos
Estados-Membros devem
poder acompanhar toda a
cadeia até aos apicultores que
realizam a colheita ou, no caso
dos méis importados, atée ao
produtor. Essas regras nao
devem gerar mais encargos
administrativos para os
produtores, devendo, ao invés,
permitir que os consumidores
e as autoridades de controlo
rastreiem mais facilmente
todo o percurso do mel, desde
a colheita ate ao
engarrafamento.

Alteracdo

(3-C) A expressao «mel
filtrado», utilizada na Diretiva
2001/110/CE, é
tendencialmente mal
interpretada pelos
consumidores, que nao sabem



a diferenca entre ultrafiltracao
e a filtracao efetuada pelos
apicultores apos a colheita do
mel, para eliminar particulas
de cera e outros elementos
estranhos. A fim de assegurar
a disponibilizacado de
informacao exata aos
consumidores e de garantir a
rastreabilidade e a
possibilidade de verificar a
autenticidade e a origem do
mel, o mel ultrafiltrado, a que
a Diretiva 2001/110/CE se
refere como «mel filtrado»,
deve deixar de poder ser
comercializado e rotulado com
a denominacado «mel». Por
«ultrafiltracao» entendem-se
os processos de filtracao que
utilizam uma malha filtrante
de dimensao inferior a 100 um
e eliminam, assim, a maior
parte do polen do mel. Dado
que o polen é o principal
elemento presente no mel
utilizado para determinar a
sua origem aquando da
andlise, a auséncia de pdlen
torna quase impossivel
verificar os dados fornecidos
relativos ao pais ou aos paises
de origem do mel. Por
conseguinte, a ultrafiltracao
altera o mel, privando-o de um
dos seus principais
componentes e caracteristicas,
e impede a sua
rastreabilidade, o que
possibilita a ocorréncia de
fraudes e indicacoes
enganosas para os
consumidores. Se, ao ser
testado, um produto
comercializado como mel
apresentar poucos ou nenhuns
vestigios de polen, a sua
colocacao no mercado e a do
respetivo lote devem ser



Alteracao 6

Proposta de diretiva
Considerando 3-D (novo)

Texto da Comissdo

proibidas, se for caso disso.
Por conseguinte, o anexo II da
Diretiva 2001/110/CE deve ser
alterado em conformidade, a
fim de especificar o nivel de
filtracao permitido. Este nivel
deve ser tal que nao altere
significativamente a densidade
e o espetro polinico do mel,
mas deve eliminar a maior
parte das matérias estranhas
presentes no mel.

Alteracdo

(3-D) O tratamento térmico a
temperaturas superiores a

40 °C (£ 5 °C) provoca a
degradacao de determinados
componentes do mel, e os
consumidores devem ser
capazes de distinguir entre os
meéis degradados por tais
tratamentos e os restantes
méis. Se o mel for tratado a
uma temperatura superior a
40 °C (£ 5 °C), o termo «mel
aquecido» deve figurar no
rotulo. Para controlar a
auséncia de degradacado
téermica do mel, deve ser
definido um limiar minimo
para a presenca, no mel, da
invertase, uma enzima muito
mais sensivel e que se degrada
muito rapidamente a
temperaturas elevadas. Uma
vez que o aquecimento do mel
pode alterar as suas
propriedades naturais, cumpre
fixar, em conformidade com a
Diretiva 2001/110/CE, um
limiar acima do qual se



Alteracao 7

Proposta de diretiva
Considerando 3-E (novo)

Texto da Comissdo

considera que o mel para uso
industrial foi sobreaquecido.

Alteracdo

(3-E) Tanto a definicao de mel
constante da Diretiva
2001/110/CE como a
estabelecida no Codex
Alimentarius especificam
claramente o trabalho das
abelhas na colmeia depois de
realizarem a colheita, a qual
transformam, através da
combinacdo com matérias
especificas proprias,
depositam, desidratam,
armazenam e deixam
amadurecer nos favos da
colmeia. A desidratacado e o
subsequente amadurecimento
sdo operacoes efetuadas pelas
abelhas. Fora da Uniao, alguns
paises aceitam que, no ambito
da producdo de mel, o
trabalho das abelhas se limite
a colheita de secrecoes de
néctar de plantas ou de
melada. Os méis nao maduros
assim produzidos tém um teor
de agua muito superior ao
limiar de 20 %, estabelecido
na Diretiva 2001/110/CE. Os
operadores recorrem a cubas
aquecidas sob vdacuo para
limitar a temperatura de
ebulicdo da agua no mel. No
entanto, este processo
degrada o produto final,
implicando uma perda dos
seus aromas e enzimas. Por
conseguinte, a Diretiva
2001/110/CE deve proibir a



Alteracao 8

Proposta de diretiva
Considerando 3-F (novo)

Texto da Comissdo

Alteracao 9

Proposta de diretiva
Considerando 3-G (novo)

Texto da Comissdo

aplicacao deste processo de
evaporacdo em vdcuo para os
méis.

Alteracdo

(3-F) A concorréncia no
mercado da Uniao é distorcida
pela comercializacdo de méis
que nao amadurecem
naturalmente por acao das
abelhas, os quais sao
maioritariamente importados
de paises terceiros. Na maioria
dos casos, recorre-se a
evaporacdo em vdcuo da agua
presente no mel, o que leva a
uma perda dos aromas
naturalmente presentes. A
evaporacao rapida e artificial
da agua presente no mel
compete com o lento processo
de desumidificacao efetuado
de forma natural pelas abelhas
da colmeia.
Consequentemente, deve
proibir-se a evaporacao
artificial.

Alteracdo

(3-G)A definicao de mel,
conforme estabelecida na
Diretiva 2001/110/CE, deve ser
defendida junto da
Organizacao Internacional de
Normalizacao (ISO), de modo
a evitar uma definicao que



Alteracao 10

Proposta de diretiva
Considerando 4-A (novo)

Texto da Comissdo

permita a exportacao de
produtos de baixo custo com a
denominacdo «mel», em
detrimento da qualidade e da
estabilidade do mercado do
mel da Uniao e da confianca
dos consumidores nos
produtos da Unido.

Alteracdo

(4-A) Os Estados-Membros e a
Comissado devem ter em conta
a abordagem «Uma So6 Saude»
para garantir que sejam
respeitadas as ligacoes entre a
saude humana, a saude animal
e a saude do ambiente. Os
alimentos e a producao
alimentar tem de ser
saudaveis para os seres
humanos e os animais e devem
ter em conta o bem-estar
animal e os limites do planeta,
incluindo as emissoes de gases
com efeito de estufa, a fim de
assegurar o pleno respeito
pelas metas vinculativas,
estabelecidas pelo
Regulamento (UE) 2021/1119
do Parlamento Europeu e do
Conselho*.

* Regulamento (UE) 2021/1119
do Parlamento Europeu e do
Conselho, de 30 de junho de
2021, que cria o regime para
alcancar a neutralidade
climatica e que altera os
Regulamentos (CE)

n.2 401/2009 e (UE) 2018/1999
(JOL 243 de 9.7.2021, p. 1).



Alteracao 11

Proposta de diretiva
Considerando 5

Texto da Comissdo

(5) Em 2012, a Diretiva
2001/112/CE foi alterada pela
Diretiva 2012/12/UE do
Parlamento Europeu e do
Conselho??2 para refletir as novas
regras sobre os ingredientes
autorizados, nomeadamente as
relativas a adicao de acucares,
que deixou de ser autorizada nos
sumos de frutos. Atenta esta
alteracao dos requisitos de
composicao dos sumos de frutos,
a industria dos sumos de frutos
foi autorizada a utilizar, durante
apenas um ano, uma declaragao
de que nenhum sumo de frutos
contém acgucares adicionados, a
fim de informar os consumidores
e permitir-lhes fazer uma
distincao clara imediata entre
sumos de frutos e outros produtos
similares em termos da adicao de
acucares nos produtos. Este curto
periodo de tempo foi insuficiente
para informar a sociedade de que,
na sequéncia das novas regras
sobre ingredientes autorizados, a
adicao de agucares ja nao é
autorizada nos sumos de frutos.
Consequentemente, para alguns
dos consumidores e profissionais
de saude, ainda nao é claro que
os sumos de frutos, ao contrario
dos néctares de frutos, nao
podem conter agucares
adicionados.

Alteracdo

(5) Em 2012, a Diretiva
2001/112/CE foi alterada pela
Diretiva 2012/12/UE do
Parlamento Europeu e do
Conselho??2 para refletir as novas
regras sobre os ingredientes
autorizados, nomeadamente as
relativas a adicao de acgucares,
que deixou de ser autorizada nos
sumos de frutos. Atenta esta
alteracao dos requisitos de
composicao dos sumos de frutos,
a industria dos sumos de frutos
foi autorizada a utilizar, durante
apenas um ano, uma declaragao
de que nenhum sumo de frutos
contém acucares adicionados, a
fim de informar os consumidores
e permitir-lhes fazer uma
distincao clara imediata entre
sumos de frutos e outros produtos
similares em termos da adicao de
acucares nos produtos. Este curto
periodo de tempo foi insuficiente
para informar a sociedade de que,
na sequéncia das novas regras
sobre ingredientes autorizados, a
adicao de agucares ja nao é
autorizada nos sumos de frutos.
Consequentemente, para alguns
dos consumidores e profissionais
de saude, ainda nao é claro que
os sumos de frutos, ao contrario
dos néctares de frutos, nao
podem conter agucares
adicionados. O consumo de
grandes quantidades de
acucares livres ou
edulcorantes nao acucareiros
esta ligado a efeitos adversos
para a saude. Produtos como



22 Diretiva 2012/12/UE do
Parlamento Europeu e do
Conselho, de 19 de abril de 2012,
que altera a Diretiva 2001/112/CE

0S sumos ou néctares
transformados, que promovem
niveis reduzidos de acucar,
ndo sao, muitas vezes, uma
opcdo mais saudavel do que os
produtos com acucares
naturais ou sem acucares
adicionados e nado sdao
adequados para substituir as
frutas ou legumes frescos. A
fim de proporcionar clareza
aos consumidores e aos
profissionais da saude, ndo
deve ser permitida a
rotulagem enganosa, que
incentive a substituicao de
frutos ou de outros alimentos
nutritivos por sumos ou
néctares transformados. Os
Estados-Membros e a
Comissao devem respeitar os
resultados do estudo da EFSA
sobre o nivel maximo de
ingestdo toleravel de acucares
na alimentacao,
nomeadamente a
recomendacao segundo a qual
os acucares livres e os
acucares adicionados téem de
ser classificados em conjunto,
no que se refere as
consequéncias para a saude
dos cidadaos. Ate 31 de
dezembro de 2024, a Comissao
deve apresentar uma proposta
de revisdao do Regulamento
(UE) n.2 1169/2011 do
Parlamento Europeu e do
Conselho’, a fim de informar
melhor os consumidores sobre
a presenca e quantidade de
acucares livres e adicionados
num produto.

22 Diretiva 2012/12/UE do
Parlamento Europeu e do
Conselho, de 19 de abril de 2012,
que altera a Diretiva 2001/112/CE



do Conselho relativa aos sumos
de frutos e a determinados
produtos similares destinados a
alimentacao humana (JO L 115 de
27.4.2012, p. 1).

Alteracao 12

Proposta de diretiva
Considerando 7-A (novo)

Texto da Comissdo

do Conselho relativa aos sumos
de frutos e a determinados
produtos similares destinados a
alimentacao humana (JO L 115 de
27.4.2012, p. 1).

* Regulamento (UE)

n.2 1169/2011 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 25
de outubro de 2011, relativo a
prestacao de informacao aos
consumidores sobre os
géneros alimenticios, que
altera os Regulamentos (CE)
n.2 1924/2006 e (CE)

n.2 1925/2006 do Parlamento
Europeu e do Conselho e
revoga as Diretivas
87/250/CEE da Comissao,
90/496/CEE do Conselho,
1999/10/CE da Comissao,
2000/13/CE do Parlamento
Europeu e do Conselho,
2002/67/CE e 2008/5/CE da
Comissao e o Regulamento
(CE) n.2 608/2004 da Comissao
(JOL 304 de 22.11.2011,

p. 18).

Alteracdo

(7-A) A luz do objetivo do
Pacto Ecologico e da
Estratégia do Prado ao Prato
de ajudar os consumidores a
fazer escolhas informadas,
incluindo sobre a origem
geografica dos alimentos que
consomem, e no interesse de
preservar o funcionamento
eficiente do mercado interno,
em toda a Uniao, atraves de
uma harmonizacao das regras
de rotulagem, em



Alteracao 13

Proposta de diretiva
Considerando 8

Texto da Comissdo

(8) Em resultado do progresso
técnico, foram ou estdo a ser
desenvolvidas novas técnicas de
transformacao para eliminar total
ou parcialmente os agucares
naturalmente presentes em
sumos de frutos e sumos de frutos
fabricados a partir de um produto
concentrado, de modo a
responder a crescente procura
dos consumidores de produtos
com um menor teor de agucares.
Esses produtos podem ser
comercializados na Uniao na
medida em que cumpram toda a
legislagao pertinente. Contudo, os
produtos em causa sao obtidos
através da aplicacao de um
tratamento que nao é um dos
tratamentos autorizados no

anexo I, parte II, ponto 3, da
Diretiva 2001/112/CE e o seu teor
total de actcares, conhecido
como graduacao Brix para uma
solugao aquosa, € inferior ao do
sumo extraido do fruto.
Consequentemente, nao podem
ostentar a denominacao «sumo de
frutos» ou «sumo de frutos
fabricado a partir de um produto

conformidade com a legislacao
em vigor relativa a fruta
fresca, é conveniente rever as
regras aplicaveis aos sumos de
frutos e dispor que o pais ou
paises de origem da fruta
utilizada na producdo de
sumos de frutos sejam
indicados por ordem
decrescente na embalagem.

Alteragdo

(8) Em resultado do progresso
técnico, foram ou estdo a ser
desenvolvidas novas técnicas de
transformacao para eliminar total
ou parcialmente os agucares
naturalmente presentes em
sumos de frutos e sumos de frutos
fabricados a partir de um produto
concentrado, de modo a
responder a crescente procura
dos consumidores de produtos
com um menor teor de agucares.
Essas novas técnicas nao
devem levar a utilizacado de
edulcorantes ou aditivos para
compensar o efeito da reducao
de acucar no sabor, na textura
e na qualidade do produto
final. Esses produtos podem ser
comercializados na Uniao na
medida em que cumpram toda a
legislacao pertinente. Contudo, os
produtos em causa sao obtidos
através da aplicacao de um
tratamento que nao é um dos
tratamentos autorizados no

anexo I, parte II, ponto 3, da
Diretiva 2001/112/CE e o seu teor
total de actcares, conhecido
como graduacao Brix para uma



concentrado».

Alteracao 52

Proposta de diretiva
Considerando 8-A (novo)

Texto da Comissdo

Alteracao 14

Proposta de diretiva
Considerando 9

Texto da Comissdo

(9) Os produtos em causa estao
cada vez mais disponiveis no
mercado da Unido. A fim de
facilitar a sua colocacao no
mercado interno, tendo também
em conta a necessidade de
encorajar a reformulacao dos
produtos para reduzir a
quantidade de acucares

solugao aquosa, € inferior ao do
sumo extraido do fruto.
Consequentemente, nao podem
ostentar a denominacao «sumo de
frutos» ou «sumo de frutos
fabricado a partir de um produto
concentrado».

Alteracdo

(8-A) Os Estados-Membros e a
Comissadao devem ter
plenamente em conta os
efeitos negativos do aspartame
na saude, uma vez que é
possivelmente cancerigeno
para os seres humanos,
segundo o Centro
Internacional de Investigacao
do Cancro (CIIC) da
Organizacao Mundial de Saude
(OMS). Na sequéncia das
comunicacoes da OMS, a EFSA
deve proceder a um reexame
do aspartame ateé 31 de
dezembro de 2024.

Alteracdo

(9) Os produtos em causa estao
cada vez mais disponiveis no
mercado da Uniao. A fim de
facilitar uma inovagado que
reduza a quantidade de
acucares presentes nos sumos
de frutos e a sua colocacao no
mercado interno, importa criar
uma nova categoria de produtos



presentes nos sumos de frutos,
importa criar uma nova categoria
de produtos para sumos de frutos
dos quais tenham sido total ou
parcialmente eliminados agtucares
naturalmente presentes,
mantendo todas as outras
caracteristicas fisicas, quimicas,
organoléticas e nutricionais
essenciais. Estes produtos devem
ostentar a denominacao «sumo de
frutos com teor de acucares
reduzido» ou «sumo de frutos
com teor de acgucares reduzido
fabricado a partir de um produto
concentrado» e ter uma
graduacao Brix inferior a do sumo
extraido do fruto. A fim de
assegurar a coeréncia com o
Regulamento (CE) n.¢ 1924/2006,
a reducao do teor de acgucares
deve ser de, no minimo, 30 % em
relacao aos sumos de frutos e aos
sumos de frutos fabricados a
partir de um produto
concentrado. Por conseguinte,
importa acrescentar a nova
categoria de produtos ao anexo I,
parte I, da Diretiva 2001/112/CE
e estabelecer regras sobre os
ingredientes autorizados para
esses produtos, bem como os
tratamentos e substancias
autorizados.

Alteracao 15

Proposta de diretiva
Considerando 16

Texto da Comissdo

(16) Quando a quantidade de
frutos utilizados para o fabrico de
doces e geleias é aumentada, a
quantidade de agucar adicionado

para sumos de frutos dos quais
tenham sido total ou parcialmente
eliminados agucares
naturalmente presentes,
mantendo todas as outras
caracteristicas fisicas, quimicas,
organoléticas e nutricionais
essenciais. Ha que proibir
estritamente todas as formas
de acucar ou edulcorante
adicionais, sejam naturais ou
artificiais, nesses produtos.
Estes produtos devem ostentar a
denominacgao «sumo de frutos
com teor de acgucares reduzido»
ou «sumo de frutos com teor de
acucares reduzido fabricado a
partir de um produto
concentrado» e ter uma
graduacao Brix inferior a do sumo
extraido do fruto. A fim de
assegurar a coeréncia com o
Regulamento (CE) n.2 1924/2006,
a reducao do teor de acgucares
deve ser de, no minimo, 30 % em
relacao aos sumos de frutos e aos
sumos de frutos fabricados a
partir de um produto
concentrado. Por conseguinte,
importa acrescentar a nova
categoria de produtos ao anexo I,
parte I, da Diretiva 2001/112/CE
e estabelecer regras sobre os
ingredientes autorizados para
esses produtos, bem como os
tratamentos e substancias
autorizados.

Alteracdo

(16) Quando a quantidade de
frutos utilizados para o fabrico de
doces e geleias é aumentada, a
quantidade de agucar adicionado



necessaria para atingir o teor
minimo de residuo seco soluvel
nestes produtos é reduzida. A fim
de estimular a producgao de doces
com um maior teor de frutos e,
assim, apoiar o mercado dos
frutos, tendo simultaneamente em
conta a necessidade de reduzir o
teor de agucares livres, ha que
aumentar a quantidade minima
de frutos a utilizar no fabrico de
doces e doces extra prevista no
anexo I da Diretiva 2001/113/CE.
A fim de estimular a producao de
geleias com um maior teor de
frutos e, assim, apoiar o mercado
dos frutos, hd que aumentar a
quantidade minima de frutos a
utilizar no fabrico de geleias e
geleias extra prevista no anexo I
da Diretiva 2001/113/CE. Do
mesmo modo, com vista a ajudar
os consumidores a fazerem
escolhas alimentares mais
informadas e saudaveis, é
adequado autorizar a utilizagao
das denominagoes reservadas
definidas na parte I desse anexo
para os produtos cujo teor de
residuo seco soluvel seja inferior
a 60 %, mas que satisfagam as
condigoes aplicaveis a alegacao
nutricional «teor de actcares
reduzido» previstas no anexo do
Regulamento (CE) n.2 1924/2006
no que diz respeito ao teor de
acucares reduzido.

Alteracao 16

Proposta de diretiva
Considerando 16-A (novo)

necessaria para atingir o teor
minimo de residuo seco soluvel
nestes produtos é reduzida. A fim
de estimular a producao de doces
com um maior teor de frutos e,
assim, apoiar o mercado dos
frutos, tendo simultaneamente em
conta a necessidade de reduzir o
teor de agucares livres, ha que
aumentar a quantidade minima
de frutos a utilizar no fabrico de
doces e doces extra prevista no
anexo I da Diretiva 2001/113/CE.
A fim de estimular a producao de
geleias com um maior teor de
frutos e, assim, apoiar o mercado
dos frutos, hd que aumentar a
quantidade minima de frutos a
utilizar no fabrico de geleias e
geleias extra prevista no anexo I
da Diretiva 2001/113/CE. Além
disso, todos os componentes
tém de ser indicados no rotulo
e a reducdo do teor de acucar
nao deve ser compensada com
edulcorantes. Do mesmo modo,
com vista a ajudar os
consumidores a fazerem escolhas
alimentares mais informadas e
saudaveis, ¢ adequado autorizar a
utilizacao das denominagoes
reservadas definidas na parte I
desse anexo para os produtos
cujo teor de residuo seco soluvel
seja inferior a 60 %, mas que
satisfacam as condicoes
aplicaveis a alegacao nutricional
«teor de acgucares reduzido»
previstas no anexo do
Regulamento (CE) n.2 1924/2006
no que diz respeito ao teor de
acucares reduzido.



Texto da Comissdo

Alteracao 17

Proposta de diretiva
Considerando 23

Texto da Comissdo

(23) A fim de permitir aos
Estados-Membros a adogao das
disposicoes legislativas,
regulamentares e administrativas
necessarias para dar
cumprimento ao disposto na
presente diretiva, devera ser
previsto um prazo de
transposicao de 18 meses. Com
vista a dar aos operadores tempo
suficiente para se adaptarem aos
novos requisitos, essas
disposigOes nacionais que
transpoem a presente diretiva sé

Alteracgdo

(16-A) A luz do Pacto
Ecologico e do objetivo da
Estratégia do Prado ao Prato
de ajudar os consumidores a
fazer escolhas informadas,
incluindo sobre a origem
geografica dos alimentos que
consomem, e no interesse de
preservar o funcionamento
eficiente do mercado interno,
em toda a Uniao, atraves de
uma harmonizacado das regras
de rotulagem, em
conformidade com a legislacao
em vigor relativa a fruta
fresca, é conveniente rever as
regras aplicaveis aos doces e
geleias de frutos, citrinadas e
creme de castanha e dispor
que o pais ou paises de origem
da fruta utilizada na producao
desses produtos devem ser
mencionados na embalagem
por ordem decrescente.

Alteracdo

(23) A fim de permitir aos
Estados-Membros a adogao das
disposigoes legislativas,
regulamentares e administrativas
necessarias para dar
cumprimento ao disposto na
presente diretiva, devera ser
previsto um prazo de
transposicao de 12 meses. Com
vista a dar aos operadores tempo
suficiente para se adaptarem aos
novos requisitos, essas
disposigOes nacionais que
transpoem a presente diretiva so



deverao ser aplicaveis 24 meses
apo6s a data de entrada em vigor
da presente diretiva.

Alteracao 18

Proposta de diretiva

deverao ser aplicaveis 18 meses
ap6s a data de entrada em vigor
da presente diretiva.

Artigo 1 - paragrafo 1 - parte introdutdria

Texto da Comissdo

O artigo 2.2 da Diretiva
2001/110/CE é alterado do
seguinte modo:

Alteracao 19

Proposta de diretiva

Alteracdo

A Diretiva 2001/110/CE é

alterada do seguinte modo:

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 1-A (novo)

Diretiva 2001/110/CE
Artigo 2 - n.? 2 - paragrafo 1

Texto em vigor

2. As denominagoes a que se
referem os pontos 2 e 3 do anexo
I sao reservadas aos produtos
neles definidos e devem ser
utilizadas no comércio para
designar esses produtos. As
denominacgoes em questao podem
ser substituidas pela simples
denominacao «mel», exceto no
caso do mel filtrado, do mel em
favos, do mel com pedacos de
favos e do mel para uso
industrial.

Alteracoes 20 e 26

Proposta de diretiva

Alteracdo

1-A) No artigo 2.2, n.2 2, 0
primeiro paragrafo passa a ter
a seguinte redacao:

«2. As denominagoes a que se
referem os pontos 2 e 3 do anexo
I sao reservadas aos produtos
neles definidos e devem ser
utilizadas no comércio para
designar esses produtos. As
denominacgoes em questao podem
ser substituidas pela simples
denominacao “mel”, exceto no
caso do mel em favos, do mel com
pedacos de favos e do mel para
uso industrial.»

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 1-B (novo)



Diretiva 2001/110/CE

Artigo 2 - n.? 2 - paragrafo 2 - alinea b)

Texto em vigor

b) Salvo no que se refere ao
mel filtrado e ao mel para uso
industrial, as denominacoes em
questdo podem ser completadas
por indicagoes que facam
referéencia:

Alteracao 21

Proposta de diretiva

Alteracdo

1-B) No artigo 2.2, n.2 2,
segundo paragrafo, a alinea,
b) passa a ter a seguinte
redacao:

«b) Salvo no que se refere ao
mel para uso industrial, estas
denominagoes podem ser
completadas por indicagoes
relativas:

- a origem floral ou vegetal
do produto, se este provier
total ou maioritariamente da
origem indicada e apresentar
as caracteristicas
organoléticas, fisico-quimicas
e microscopicas da origem
indicada,

- a origem regional,
territorial ou topogradfica do
produto, se este provier na sua
totalidade da origem indicada,

- a critérios de qualidade
especificos.»

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 1-C (novo)

Diretiva 2001/110/CE

Artigo 2 - n.? 2 - paragrafo 2 - alinea b-A) (nova)

Texto da Comissdo

Alteracdo

1-C) No artigo 2.2, n.2 2,
segundo pardagrafo, é aditada a
seguinte alinea:

«b-A) Cada mel
comercializado sob uma
identificacao que nao a do
apicultor deve ter um codigo



Alteracao 59

Proposta de diretiva

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2
Diretiva 2001/110/CE

Artigo 2 - n.2 4 - alinea a)

Texto da Comissdo

«a) Deve-se indicar na
rotulagem o pais de origem em
que o mel foi colhido. Se o0 mel
for originario de mais de um
pais, os paises de origem em
que o mel tenha sido colhido
devem ser indicados na
rotulagem das embalagens
que contenham mais de 25 g;»

identificador associado a um
sistema de rastreabilidade,
que permita as autoridades
competentes dos
Estados-Membros rastrear
toda a cadeia de
abastecimento de determinado
mel até aos apicultores.
Quaisquer informacoes
pessoais incluidas no sistema
de rastreabilidade apenas
estardo acessiveis aos
consumidores com o acordo
prévio dos produtores do lote
ou lotes em questdo.»

Alteracdo

«a) Deve-se indicar na
rotulagem o pais de origem em
gue o mel foi colhido. Se o mel
tiver sido colhido num unico
pais, esse pais deve ser
indicado no rotulo da frente
da embalagem, junto a marca.
Se o mel consistir numa
mistura de méis colhidos em
vdrios paises, a lista dos paises
de origem deve ser indicada
no rotulo da frente da
embalagem, por ordem
decrescente de quantidade,
com as percentagens exatas da
mistura, permitindo uma
tolerancia de 5 %».



Alteracao 23

Proposta de diretiva
Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2
Diretiva 2001/110/CE
Artigo 2 - n.2 4 - alinea a-A) (nova)

Texto da Comissdo

Alteracao 24

Proposta de diretiva
Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2
Diretiva 2001/110/CE
Artigo 2 - n.2 4 - alinea a-B) (nova)

Alteracdo

«a-A)Para as embalagens que
contenham mais de 30 g, a
percentagem em peso
correspondente a cada pais de
origem deve ser indicada na
rotulagem, utilizando um dos
seguintes intervalos:

> 90 %
70 %-90 %
50 %-70 %
30 %-50 %
10 %-30 %
<10 %

Para as embalagens que
contenham 30 g ou menos, a
percentagem em peso
correspondente a cada pais de
origem pode ser indicada na
rotulagem, utilizando um dos
seguintes intervalos:

> 75 %

50 %-75 %
25 %-50 %
<25 %.»



Texto da Comissdo

Alteracao 25

Proposta de diretiva

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2
Diretiva 2001/110/CE

Artigo 2 - n.2 4 - alinea a-C) (nova)

Texto da Comissdo

Alteracao 61

Proposta de diretiva

Alteracgdo

«a-B) Unicamente para as
embalagens que contenham
menos de 30 g de mel
misturado originario de mais
do que um pais, os paises de
origem podem ser indicados
na rotulagem utilizando o
codigo de pais

ISO 3166-1 alfa-2.»

Alteracdo

«a-C)Se dois ou mais paises
representarem conjuntamente
pelo menos 98 % do peso
contido na mistura de mel,
nao é necessario indicar na
rotulagem os paises de origem
das quantidades residuais.»

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2-A (novo)

Diretiva 2001/110/CE
Artigo 2 - n.? 4 - alinea b-A (nova)

Texto da Comissdo

Alteracdo

2-A) No artigo 2.2, n.2 4, é
aditada a seguinte alinea:

«Deve ser criado um
laboratorio de referéncia da
UE para o mel, a fim de
reforcar os controlos e de
detetar mel adulterado através
da realizacao sistematica de
testes ao mel, recorrendo aos



Alteracao 27

Proposta de diretiva

mais recentes métodos de
teste para confirmar a
autenticidade e a qualidade do
mel;»

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2-A (novo)

Diretiva 2001/110/CE
Artigo 3

Texto em vigor

No caso do mel filtrado e do mel
para uso industrial, os recipientes
de mel a granel, as embalagens e
os documentos comerciais
devem indicar claramente a
denominacgao completa referida
na alinea b), subalinea viii), do
ponto 2 e no ponto 3 do anexo
I

Alteracao 56

Proposta de diretiva

Alteracgdo

2-A) O artigo 3.2 passa a ter a
seguinte redacao:

«No caso do mel para uso
industrial, os recipientes a granel,
as embalagens e a
documentacao de venda devem
indicar claramente a
denominagao completa do
produto, conforme previsto no
anexo I, ponto 3.»

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2-B (novo)

Diretiva 2001/110/CE
Artigo 4-A (novo)

Texto da Comissdo

Alteracdo

E inserido o seguinte artigo:
«Artigo 4.2-

Requisitos de rastreabilidade

1. A Comissao fica habilitada a
adotar atos delegados, o mais
tardar até ..., [SP: inserir a
data correspondente a

12 meses apos a data de
entrada em vigor da presente
diretiva] que estabelecam uma



metodologia harmonizada para
determinar as origens exatas e
a autenticidade do mel. Esta
metodologia deve, mediante
testes laboratoriais ou
qualquer outro método
considerado adequado,
permitir as autoridades
competentes rastrear o mel
até ao seu pais ou paises de
origem, bem como detetar o
menor grau possivel e
qualquer tipo de adulteracao,
a fim de verificar a
autenticidade do mel;

2. A partirde ... [SP: inserir a
data correspondente a

18 meses apos a data de
entrada em vigor da presente
diretiva], a colocacado no
mercado de mel fica
subordinada ao cumprimento
dos requisitos de
rastreabilidade estabelecidos
no presente artigo. Os
controlos dos produtos devem
ser efetuados pelas
autoridades competentes, a
fim de verificar se o mel
provem do pais ou paises
indicados. As autoridades
competentes devem realizar
controlos regulares e baseados
nos riscos, no seu territorio,
para determinar se os
produtos em causa que o
operador ou comerciante
tenha colocado ou tencione
colocar no mercado cumprem
o disposto na presente
diretiva.»

Alteracao 29

Proposta de diretiva
Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2-C (novo)



Diretiva 2001/110/CE

Anexo I - ponto 2 - alinea b) - subalinea viii)

Texto em vigor

viii) Mel filtrado

Mel obtido por um processo de
eliminacao de matérias
organicas ou inorganicas
estranhas a sua composicao
que retire uma parte
importante do polen.

Alteracao 30

Proposta de diretiva

Alteracdo

2-C) No anexo I, ponto 2,
alinea b), a subalinea viii)
passa a ter a seqguinte redacao:

«Viii) Mel ndao aquecido

Mel extraido dos favos e
submetido a decantacgado e
depois, se necessario, a
peneiracao. O mel com esta
designacado nao foi aquecido a
uma temperatura que cause a
degradacado das suas enzimas
e de outros elementos
termossensiveis, de tal
maneira que deixe de
preencher os critérios
previstos no anexo 11, pontos 6
e 6-A».

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2-D (novo)

Diretiva 2001/110/CE
Anexo II - paragrafo 2

Texto em vigor

Quando comercializado como tal
ou quando utilizado em qualquer
produto destinado ao consumo
humano, nao pode ter sido ser
adicionado ao mel nenhum
ingrediente alimentar, nem
sequer nenhum aditivo alimentar.
O mel deve estar isento, na
medida do possivel, de matérias
organicas ou inorganicas
estranhas a sua composicdao. Com
excecao da categoria referida no

Alteracdo

2-D) No anexo II, o segundo
paragrafo passa a ter a
seguinte redacao:

«Quando comercializado como tal
ou quando utilizado em qualquer
produto destinado ao consumo
humano, nao pode ter sido ser
adicionado ao mel nenhum
ingrediente alimentar, nem
sequer nenhum aditivo alimentar.
O mel deve estar isento de
matérias organicas ou
inorganicas estranhas a sua
composicao. Com excecgao da
categoria referida no ponto 3 do



ponto 3 do anexo I, nao deve
apresentar sabores ou cheiros
anormais, nem ter comecado a
fermentar, nem apresentar uma
acidez que tenha sido alterada
artificialmente, nem ter sido
aquecido de modo a que as suas
enzimas naturais tenham sido
destruidas ou consideravelmente
inativadas.

Alteracao 31

Proposta de diretiva

anexo I, nao deve apresentar
sabores ou cheiros anormais, nem
ter comecado a fermentar, nem
apresentar uma acidez que tenha
sido alterada artificialmente, nem
ter sido aquecido de modo a que
as suas enzimas naturais tenham
sido destruidas ou
consideravelmente inativadas,
nem ter sido exposto a
evaporacdo em vdacuo. Quando
comercializado como tal ou
utilizado em quaisquer
produtos destinados ao
consumo humano, o mel deve
apresentar as caracteristicas
relativas a composicao
previstas nos pontos 1 a 6.
Alem disso, quando
comercializado como «mel
cru» ou «mel virgem», o mel
deve apresentar as
caracteristicas de composicao
previstas no ponto 6-A.»

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2-E (novo)

Diretiva 2001/110/CE
Anexo II - ponto 3

Texto em vigor

Sem prejuizo do disposto no
Anexo I, ponto 2, alinea b),
subalinea viii), ndo pode ser
retirado do mel o polen nem
nenhum dos seus componentes,
exceto se tal for inevitavel
aquando da eliminacado de
matérias organicas ou
inorganicas estranhas a sua
composicao.

Alteracdo

2-FE) No anexo II, o ponto 3
passa a ter a seguinte redacao:

«Ndo é permitida qualquer
alteracao significativa na
contagem de polen ou no
espetro polinico abaixo de 100
pm. Nado podem ser retirados
componentes do mel de
tamanho inferior a 100 pym.»



Alteracao 32

Proposta de diretiva

Artigo 1 - paragrafo 1 - ponto 2-F (novo)
Diretiva 2001/110/CE

Anexo II - paragrafo 4 - ponto 6-A (novo)

Texto da Comissdo Alteracdo

2-F) No anexo II, quarto
paragrafo, é aditado o
seguinte ponto:

«6-A. Indice de invertase
(em unidades Gontarski) para
«meis ndo aquecidos».
Determinado apos tratamento
e mistura. - em geral, no
minimo 50 U/kg - méis com
baixo teor natural de enzimas,
no minimo 25 U/kg.

Alteracao 33

Proposta de diretiva

Artigo 2 - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea b-A) (nova)
Diretiva 2001/112/CE

Artigo 3 - n.2 3-A (novo)

Texto da Comissdo Alteracdo

b-A) E inserido o seguinte
numero:

«3-A. Deve indicar-se no
rotulo frontal da embalagem o
pais de origem da fruta
utilizada no fabrico do sumo.
Se a fruta utilizada for
origindria de mais de um pais,
devem indicar-se os paises de
origem no roétulo, por ordem
decrescente de acordo com a
sSua proporg¢do no sumo de
frutos.»



Alteracao 34

Proposta de diretiva

Artigo 2 - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea c¢)

Diretiva 2001/112/CE
Artigo 3 -n.24

Texto da Comissdo

«4. Sem prejuizo do
Regulamento (CE) n.2 1924/2006
do Parlamento Europeu e do
Conselho™, a mencgdo “nenhum
sumo de frutos contem
acucares adicionados” pode
figurar no rotulo no mesmo
campo visual que as
denominacgoes referidas no
anexo I, parte I, ponto 1, da
presente diretiva.»

Alteracao 35

Proposta de diretiva

Alteracdo

«4. Sem prejuizo do
Regulamento (CE) n.2 1924/2006
do Parlamento Europeu e do
Conselho™, a mencao “contém
apenas acucares naturalmente
presentes” pode figurar no
rotulo no mesmo campo visual
que as denominacgoes referidas no
anexo I, parte I, ponto 1, da
presente diretiva.»

Artigo 2 - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea d)

Diretiva 2001/112/CE
Artigo 3-n.2 6

Texto da Comissdo

«6. Sem prejuizo do disposto no
artigo 22.2 do Regulamento (UE)
n.2 1169/2011, no caso das
misturas de sumos de frutos e de
sumos de frutos fabricados a
partir de um produto concentrado
e dos néctares de frutos
fabricados total ou parcialmente a
partir de um ou mais produtos
concentrados, deve constar da
rotulagem a indicacao
“proveniente de concentrado(s)”
ou “parcialmente proveniente de
concentrado(s)”, consoante o
caso. Esta indicacao deve figurar
na proximidade imediata da
denominacao do produto, em
carateres claramente visiveis e
destacada dos restantes

Alteracdo

«6. Sem prejuizo do disposto no
artigo 22.2 do Regulamento (UE)
n.2 1169/2011, no caso das
misturas de sumos de frutos e de
sumos de frutos fabricados a
partir de um produto
concentrado, dos sumos de
frutos com teor de actucares
reduzido, dos sumos de frutos
com teor de acucares reduzido
fabricados a partir de um
produto concentrado e dos
néctares de frutos fabricados
total ou parcialmente a partir de
um ou mais produtos
concentrados, deve constar da
rotulagem a indicacao
“proveniente de concentrado(s)”
ou “parcialmente proveniente de



elementos da rotulagem.»

Alteracao 36

Proposta de diretiva

concentrado(s)”, consoante o
caso. Esta indicacao deve figurar
na proximidade imediata da
denominacgao do produto, em
carateres claramente visiveis e
destacada dos restantes
elementos da rotulagem.»

Artigo 2 - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea d-A) (nova)

Diretiva 2001/112/CE
Artigo 3 - n.2 7-A (novo)

Texto da Comissdo

Alteracao 37

Proposta de diretiva

Alteracdo

d-A) E aditado o seguinte
numero:

«7-A.As declaracoes relativas a
propriedades positivas, tais
como beneficios para a saude,
ingredientes ou valor
nutricional, em comparacao
com os frutos naturais
contidos no sumo de frutos e
os produtos enumerados no
anexo I, pontos 1 a 4, nao
devem constar da rotulagem
do sumo de frutos com teor de
acucares reduzido ou do sumo
de frutos com teor de acucares
reduzido fabricado a partir de
um produto concentrado
referido no anexo I, ponto 6.»

Artigo 2 - paragrafo 1 - ponto 2-A (novo)

Diretiva 2001/112/CE

Artigo 10 - paragrafo 1-A (novo)

Texto da Comissdo

Alteracgdo

2-A) No artigo 10.2, é inserido
o seguinte numero:



Alteracao 38

Proposta de diretiva

Artigo 2 - paragrafo 1-A (novo)
Diretiva 2001/112/CE

Artigo 3-A (novo)

Texto da Comissdo

Alteracao 39

Proposta de diretiva

«0 anexo I, parte 1, ponto 6,
entra em vigor em ...

[12 meses a contar da data em
que foi aditada a presente
diretiva uma definicao de
«caracteristicas fisicas,
quimicas, organoléticas e
nutricionais essenciais dos
sumos obtidos a partir dos
frutos de que provem].»

Alteracdo

«Artigo 3.2-

Até 31 de dezembro de 2024, a
Comissdo apresenta uma
proposta legislativa que altera
o anexo I, a fim de introduzir
uma definicado de
«caracteristicas fisicas,
quimicas, organoléticas e
nutricionais essenciais dos
sumos obtidos a partir dos
frutos de que provem»,
abrangendo os principais
frutos utilizados nos sumos de
frutos;»

Artigo 3 - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea b-A) (nova)

Diretiva 2001/113/CE
Artigo 2 - n.2 4-A (novo)

Texto da Comissdo

Alteracdo

b-A) E inserido o seguinte
numero:



«4-A.0O pais de origem dos
frutos e do acucar utilizados
no fabrico dos produtos
definidos no anexo I deve ser
indicado no rotulo. Se esse
produtos for fabricado a partir
de um tipo de fruto e os frutos
utilizados forem originarios de
mais de um pais, os paises de
origem devem ser indicados no
rotulo por ordem decrescente,
segundo a quota-parte
correspondente a cada pais de
origem em peso dos frutos e
do acucar utilizados no fabrico
do produto.

Para os produtos que utilizam
uma mistura de frutos
diferentes originarios de mais
do que um pais, os paises de
origem devem ser indicados no
rotulo por ordem decrescente,
segundo a quota-parte
correspondente a cada pais de
origem em peso dos frutos
utilizados no fabrico do
produto.

A percentagem em peso
correspondente a cada pais de
origem deve ser indicada num
rotulo da embalagem,
utilizando um dos seguintes
intervalos:

> 90 %
70 %-90 %
50 %-70 %
30 %-50 %
10 %-30 %
<10 %

Para as embalagens que
contenham 30 g ou menos, a
percentagem em peso
correspondente a cada pais de
origem pode ser indicada na
rotulagem, utilizando um dos



Alteracao 40

Proposta de diretiva

seguintes intervalos:
>75%

50 %-75 %

25 %-50 %

<25%

Unicamente para as
embalagens que contenham
menos de 30 g, os paises de
origem podem ser indicados
na rotulagem utilizando o
codigo de pais

ISO 3166-1 alfa-2.»

Artigo 3 - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea c¢)

Diretiva 2001/113/CE
Artigo 2 -n.2 6

Texto da Comissdo

«6. Quando o teor residual de
didxido de enxofre ou de um dos
seus sais ultrapasse 10 mg/kg, a
presenca deste aditivo deve ser

indicada na lista dos ingredientes,

em derrogacao do disposto no
artigo 20.2 do Regulamento (UE)
n.21169/2011.»;

Alteracao 41

Proposta de diretiva
Artigo 5 - n.2 1 - paragrafo 1

Texto da Comissdo

Os Estados-Membros adotam e
publicam, o mais tardar até
[Servico das Publicagoes: inserir
a data correspondente a 18
meses apos data de entrada em
vigor da presente diretiva], as
disposicoes legislativas,

Alteracdo

«6. O teor residual de didéxido
de enxofre deve ser indicado na
lista de ingredientes.»;

Alteracdo

Os Estados-Membros adotam e
publicam, o mais tardar até
[Servico das Publicagoes: inserir
a data correspondente a 12
meses apos data de entrada em
vigor da presente diretiva], as
disposicoes legislativas,



regulamentares e administrativas
necessarias para dar
cumprimento a presente diretiva.
Os Estados-Membros devem
comunicar imediatamente a
Comissao o texto dessas
disposigoes.

Alteracao 42

Proposta de diretiva
Artigo 5 - n.2 1 - paragrafo 2

Texto da Comissdo

Os Estados-Membros devem
aplicar as referidas disposicoes a
partir de [Servigo das
Publicacgoes: inserir a data
correspondente a 24 meses apos
data de entrada em vigor da
presente diretival].

Alteracao 43

Proposta de diretiva
Artigo 6 - paragrafo 1

Texto da Comissdo

Os produtos colocados no
mercado ou rotulados antes de ...
[Servico das Publicacoes: inserir
a data correspondente a 24
meses apos data de entrada em
vigor da presente diretiva], em
conformidade com as Diretivas
2001/110/CE, 2001/112/CE,
2001/113/CE e 2001/114/CE,
podem continuar a ser
comercializados até ao
esgotamento das existéncias.

Alteracao 44

Proposta de diretiva

regulamentares e administrativas
necessarias para dar
cumprimento a presente diretiva.
Os Estados-Membros devem
comunicar imediatamente a
Comissao o texto dessas
disposigoes.

Alteracgdo

Os Estados-Membros devem
aplicar as referidas disposicoes a
partir de [Servico das
Publicacgoes: inserir a data
correspondente a 18 meses apos
data de entrada em vigor da
presente diretiva].

Alteracdo

Os produtos colocados no
mercado ou rotulados antes de ...
[Servico das Publicacoes: inserir
a data correspondente a 18
meses apos data de entrada em
vigor da presente diretiva], em
conformidade com as Diretivas
2001/110/CE, 2001/112/CE,
2001/113/CE e 2001/114/CE,
podem continuar a ser
comercializados até ao
esgotamento das existéncias.



Artigo 6-A (novo)
Texto da Comissdo Alteracdo

Artigo 6.2-
Sancoes

Os Estados-Membros
estabelecem o regime de
sancoes aplicaveis a violacao
das disposicoes nacionais
aprovadas para efeitos da
presente diretiva e tomam as
medidas necessarias para
garantir a sua aplicacado. As
sancoes previstas devem ser
eficazes, proporcionadas e
dissuasivas.

Alteracao 67

Proposta de diretiva

Anexo -I (novo)

Diretiva 2001/110/CE

Anexo II - paragrafo 4 - ponto 6-B (novo)

Texto da Comissdo Alteracdo

-1 O anexo II da Diretiva
2001/110/CE é alterado do
seguinte modo: no quarto
paragrafo, é aditado o
seguinte ponto:

«6-A. Indice de invertase
(método de Siegenthaler) para
«méis ndo aquecidos»,
determinado apos tratamento
e mistura - em geral, no
minimo 50 U/kg - Méis com
baixo teor natural de enzimas,
no minimo 25 U/kg.»

(Esta alteracdo aplica-se a todo o
texto; A sua aprovagdo impobe as
correspondentes adaptagoes em
todo o texto.)



Alteracao 45

Proposta de diretiva
Anexo I - paragrafo 1 - parte introdutoria

Texto da Comissdo Alteracdo
Os anexos I e III da Diretiva Os anexos I, III e V da Diretiva
2001/112/CE sao alterados do 2001/112/CE sao alterados do
seguinte modo: seguinte modo:

Alteracao 46

Proposta de diretiva

Anexo I - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea a)

Diretiva 2001/112/CE

Anexo I - parte I - ponto 6 - alinea a) - paragrafo 1-A (novo)

Texto da Comissdo Alteracdo

Qualquer forma de actucar ou
edulcorante, natural ou
artificial, é estritamente
proibida nos sumos de frutos
com teor de acucares
reduzido.

Alteracao 47

Proposta de diretiva

Anexo I - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea a)

Diretiva 2001/112/CE

Anexo I - parte I - ponto 6 - alinea a) - paragrafo 1-B (novo)

Texto da Comissdo Alteracdo

Qualquer forma de actucar ou
edulcorante, natural ou
artificial, é estritamente
proibida nos sumos de frutos
com teor de acucares reduzido
fabricados a partir de um
produto concentrado.



Alteracao 48

Proposta de diretiva

Anexo I - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea b) - subalinea ii) -

travessao 2
Diretiva 2001/112/CE

Anexo I - parte II - ponto 3 - travessao 14

Texto da Comissdo

«- processos de eliminacao dos
acucares naturalmente presentes,
na medida em que conservem oS
valores médios de todas as outras
caracteristicas fisicas, quimicas,
organoléticas e nutricionais
essenciais dos sumos obtidos a
partir dos frutos de que provém:
filtracao por membranas,
fermentacao por leveduras.»;

Alteracao 49

Proposta de diretiva

Alteracdo

«- no caso dos sumos de frutos
com teor de acucares reduzido
ou dos sumos de frutos com
teor de acucares reduzido
fabricados a partir de um
produto concentrado: processos
de reducao dos acgucares
naturalmente presentes, na
medida em que conservem o0s
valores médios de todas as outras
caracteristicas fisicas, quimicas,
organoléticas e nutricionais
essenciais dos sumos obtidos a
partir dos frutos de que provém:
filtracao por membranas,
fermentacao por leveduras.»;

Anexo I - paragrafo 1 - ponto 2-A (novo)

Diretiva 2001/112/CE
Anexo V - linha 20-A (nova)

Texto da Comissdo

Alteracdo
2-A) No anexo V, é aditada a
seguinte linha:

«Nome comum do fruto:
laranja-sanguinea

Designacdo botanica: Citrus x
sinensis

Graduacado Brix minima: 10»



Alteracao 50

Proposta de diretiva

Anexo II - paragrafo 1 - ponto 1 - alinea b)

Diretiva 2001/113/CE
Anexo I - parte I - travessao 5

Texto da Comissdo

«- «Citrinada» é uma mistura,
levada a consisténcia gelificada
apropriada, de agua, agucares e
um ou mais dos produtos a seguir
enumerados de citrinos: polpa,
polme, sumo, extrato aquoso e/ou
casca.»

Alteracdo

«- «Citrinada» é uma mistura,
levada a consisténcia gelificada
apropriada, de agua, agucares e
um ou mais dos produtos a seguir
enumerados de citrinos: polpa,
polme, sumo, extrato aquoso e/ou
casca. Na denominacao
«citrinada», «citri-» pode ser
substituido pelo nome do
citrino utilizado.»



